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Pully, le 17 juin 2023

Journée mondiale de la gastronomie durable
VAUD, un exemple vertueux a suivre

Grace a son label « VAUD CERTIFIE D’ICI », la richesse de ses produits locaux, le soin
apporté a leur production et ’engagement responsable de nombreux restaurants de
la région, le Canton de Vaud est incontestablement le bon éléve de la Journée
mondiale de la gastronomie durable, ce 18 juin 2023.

Depuis 2016, les Nations Unies ont voulu que le 18 juin soit la Journée mondiale de la
gastronomie durable pour promouvoir une cuisine qui se préoccupe de la provenance de
ses ingrédients, de la maniere dont ils sont cultivés ou élevés et comment ils arrivent
dans nos marchés, dans nos commerces et, finalement dans nos assiettes.

A cet égard, le Canton de Vaud fait figure de bon éléve et de référence a plusieurs niveaux.
De nombreux restaurants vaudois célebrent la cuisine traditionnelle et locale vaudoise
avec un approvisionnement régional. Des circuits courts vertueux qui respectent des
méthodes de production ou d’élevage compatibles avec des exigences durables.

De nombreux restaurants vaudois responsables s’engagent aussi pour utiliser et
promouvoir une énergie propre, a savoir le gaz et I’électricité durable.

L’affiliation & la certification VAUD CERTIFIE D’ICI de 160 producteurs et plus de 1600
produits vaudois fait aussi la différence dans ce domaine. Pour qu’un produit non-
composé soit affiliable, son origine doit étre 100% vaudoise. Pour les produits composés,
80% de la matiére premiére provient du Canton et les 20% restants de Suisse. Pas au-
dela ! La valeur ajoutée des produits transformés doit étre générée a hauteur d’au moins
deux tiers (66%) sur Vaud. La base d’une gastronomie vaudoise véritablement durable.

Pour citer quelques exemples, plusieurs producteurs/transformateurs vaudois
incarnent parfaitement cet engagement durable :

e Domaine du Pontet Producteur: Domaine Le Pontet (vaudplus-produits.ch)

e Fédération des Apiculteurs vaudois Producteur: Fédération Vaudoise des Sociétés

d'Apiculture (vaudplus-produits.ch)

e Boulangerie Marius a Givrins Producteur: Patisserie-Boulangerie Marius Sarl

(vaudplus-produits.ch)

Ils travaillent en respectant les saisons et la nature, en délivrant des produits de qualité
quirespectent les normes de durabilité et contribuent au développement économique de
notre canton.
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https://linklock.titanhq.com/analyse?url=https%3A%2F%2Fvaudplus-produits.ch%2Ffr%2Fproducteurs%2Fdomaine-le-pontet&data=eJxlTDsOwjAMPU27FZXymzJ0QVyBCTmxS4OaOIodJHp6Ulakpye9rzPnPSD1Fwd2Gk4tGvxECN7JM3NJOze3wdx1BFkftxchtWIsZEsraHPs31CwS5kDq-e4tbORxDX5uylmVk3SHMZmuFZs07QU2eZYvEotVXvKlX6WUypZqkIO4CN1C3WJo5J-AchGQNQ%25
https://linklock.titanhq.com/analyse?url=https%3A%2F%2Fvaudplus-produits.ch%2Ffr%2Fproducteurs%2Fpromotionfva&data=eJxlTDkOwjAQfI3dgUK4qi3SoHyBCq0vYoRjy7uORF6PTUqk0Uhzargc0NjuqlG5_iwNmM-MwWt65ljSXk8ywJ0HpPUxvqyxkkBhVnZFFqduwWJ2KccQ2ce5tTNQijX5uykwMScSx0H0t4o2Te9CbW6KZ6qlartc6WdptiXTprZ_t-AXi-M_Vg%25%25
https://linklock.titanhq.com/analyse?url=https%3A%2F%2Fvaudplus-produits.ch%2Ffr%2Fproducteurs%2Fpromotionfva&data=eJxlTDkOwjAQfI3dgUK4qi3SoHyBCq0vYoRjy7uORF6PTUqk0Uhzargc0NjuqlG5_iwNmM-MwWt65ljSXk8ywJ0HpPUxvqyxkkBhVnZFFqduwWJ2KccQ2ce5tTNQijX5uykwMScSx0H0t4o2Te9CbW6KZ6qlartc6WdptiXTprZ_t-AXi-M_Vg%25%25
https://linklock.titanhq.com/analyse?url=https%3A%2F%2Fvaudplus-produits.ch%2Ffr%2Fproducteurs%2Fmarius-patisserie&data=eJxljDsOwjAQRE8Td6AQfpWLNIgrUKG1vSFGOLb2g0ROj02LtBppZ96Mt6cdBOzPHtw0HE2w4bNAip4flLVs_WySvckIvN6vTwxo2DoghytId-jfoGFTKKcsMS-NJssl1-RvRu0sUrjbj91wqdeq5aXc6kGjcIWqPVGVn-UFlbh-CSg2DiQyI0X8Ast2QSk%25
https://linklock.titanhq.com/analyse?url=https%3A%2F%2Fvaudplus-produits.ch%2Ffr%2Fproducteurs%2Fmarius-patisserie&data=eJxljDsOwjAQRE8Td6AQfpWLNIgrUKG1vSFGOLb2g0ROj02LtBppZ96Mt6cdBOzPHtw0HE2w4bNAip4flLVs_WySvckIvN6vTwxo2DoghytId-jfoGFTKKcsMS-NJssl1-RvRu0sUrjbj91wqdeq5aXc6kGjcIWqPVGVn-UFlbh-CSg2DiQyI0X8Ast2QSk%25
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Certaines régions vaudoises ont également fait d’importants efforts de valorisation dans
ce domaine, a 'image des destinations répertoriés dans les « Grands Sites du Goiit » :

- Morges & sa noix

- Grandson & ses truffes

- Lavaux & son Chasselas

- Le Chablais & son sel des Alpes

VAUD célebre la Journée mondiale de la gastronomie durable avec toutes ses forces
responsables qui s’additionnent, de la terre préservée aux assiettes étoilées, des
produits CERTIFIES D'ICI aux cuisines engagées.

Pour plus d’informations : vaudplus-produits.ch
Pour tous renseignements : Service presse
media@vaud-promotion.ch +41 21 613 26 25
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https://sites-du-gout.ch/
https://www.myvaud.ch/fr/P22910/huile-de-noix-vaudoise-aop
https://www.myvaud.ch/fr/P1136/marche-aux-truffes-de-bonvillars
https://www.myvaud.ch/fr/P10159/conservatoire-chasselas
https://www.myvaud.ch/fr/P23428/sel-des-alpes
https://www.vaudplus-produits.ch/
https://www.linkedin.com/company/vaud-promotion/
https://twitter.com/myvaud
https://www.facebook.com/myvaud/
https://www.instagram.com/myvaud/

